MENUPLAN
Borg

pussmann

Mittwoch, 24.01.2024

Donnerstag, 25.01.2024

Freitag, 26.01.2024

Wurzelcremesuppe

Klare Gemusesuppe mit
Backerbsen

Knoblauchcremesuppe mit
Croutons

Kcal:124 / BE: 1/ AL: A[F,G,L

Kcal:73/BE: 1/AL: A,C,G

Kcal:212 / BE: 2/ AL: A[F,G,L

Gebackenes Hiihnerschnitzel
mit Gemusereis und
Kartoffelsalat

Tiroler Bauerngrostl mit
warmen Krautsalat

Lasagne Bolognaise mit
Blattsalat

Kcal:730/BE: 7/ AL: A,C\M

Kcal:693 /BE: 3/AL: M

Kcal:881/BE: 5/AL: A,G

Riesenrdsti auf
Ratatouillegemise dazu
gemischtem Blattsalat

Gemduserisotto mit Parmesan
dazu Blattsalat- Griiner Salat

Germknddel mit Powidl,
Butter und Mohn

KW 04 Montag, 22.01.2024 Dienstag, 23.01.2024
Klare Rindsuppe mit Erdapfel-
Suppe Grief3nockerl Zucchinicremesuppe
Kcal:95/BE: 1/AL: A,C Kcal:95/BE: 1/ AL: F,G,M
H.gﬂ&gggiﬁzn:rtﬁerﬁs Spaghetti Carbonara mit
Menii 1 Basmatireis Blattsalat - Chinakohl
Kcal:711/BE: 1/AL: AF,G Kcal:687 / BE: 7/ AL: AF,G,L
cremige Lauchrahmnudeln Tor\;eaq[érfs?;%itg (Iir;zu
Menii 2 dazu Blattsalat - Eisbergsalat Blattsalat - Eisbergsalat
Kcal:138 /BE: 1/ AL: AF,G Kcal:1534 / BE: 18/ AL: A,C,F,G

Kcal:455/BE: 3/AL: A,C

Kcal:696 / BE: 7/ AL: C,F,G,0

Kcal:593/BE: 0/AL: A,C,G

AL = Allergene It. Codexempfehlung
A Gluten, Glutenhaltiges Getreide

E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse

L Sellerie, Sellerieerzeugnisse

P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse

F Soja, Sojaerzeugnisse
M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Anderungen kénnen durch die Kiichenleitung notwendig sein!

C Eier, Eiererzeugnisse

G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

BE = Broteinheiten

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

H Schalenfriichte
O Schwefeloxid, Sulfite

lhr Dussmann-Team wiinscht "Guten Appetit"

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltiger Verarbeitung konnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!



